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24/09/2021 9:10:00Fecha Recepción

Fecha Emisión Informe

AUTOVIA A-92, KM 125 
41590 LA RODA DE ANDALUCIA
SEVILLA 41590 

ACEITUNAS DESHIDRATADASTipo de muestra

REFERENCIAS DEL CLIENTE:
Nº MUESTRA:095
ANT90 HN90
LOTE:5621
ANT90 HN90 27-09-21 DESH
F.TOMA MUESTRA:24/09/21

29/09/2021

CONTROL PERIODICO

CLIENTE Fecha Toma Muestra

Más información sobre la muestra

Recogida por

ATALAYA AGROALIMENTARIA, S.L.

24/09/2021

Nº de Muestra: K / 28434

29/09/2021Fecha Final Análisis

Fecha Inicio Analisis 24/09/2021 00:00:00
Tipo de Control

21/04739/3Nº Registro

Identificación del Cliente

Dirección

Nombre

Información de la Muestra

Identificación del Origen

 
 
 0 

SUS INSTALACIONES

Dirección

Nombre

INFORME DE ENSAYO

Envase:

REFRIGERADAModo Cons. Transporte

ENVASE ESTERIL

Ensayos

Parámetros/Ensayos UnidadesResultados Valores Límite Metodología P.N.T.

Detección de Listeria monocytogenes No detect./25g25g DetecciónNo detectado PNT-10 

Detec.y Rto. en placa de microorganismos a 30ºC 500000ufc/gufc/g Detección y recuento en
placa

<10 PNT-09 

Detección de Salmonella spp No detect./25g25g DetecciónNo detectado PNT-12 

Detección y recuento de Escherichia coli
Beta-glucoronidasa positiva

100ufc/gufc/g Detección y Recuento en
placa

<10 PNT-15 

Recuento Estafilococos coagulasa positivo 100ufc/gufc/g Recuento en placa<10 PI-MC-07*

Recuento de Mohos y Levaduras 500000ufc/gufc/g Recuento en placa basado
en ISO 21527

<10 PI-MC-03*

Observaciones

Legislación relativa a la Muestra
Valores límites facilitados por el cliente

.

Dirección Técnica
Consuelo Azcárate Aguilar

Lidia Matellanes Rodríguez
Técnico de Laboratorio
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Pol.Ind. La Red Sur C/15 Nº28 
Tlfno. 955630525     
Fax 955630872
www.lanutec.com
lanutec@lanutec.com 
41500 Alcalá de Guadaira - SEVILLA

El laboratorio dispone de la incertidumbre de sus medidas a disposición del cliente. Declinamos toda responsabilidad sobre la
infromación suministrada por el cliente: fecha y hora de toma de muestra, tipo de muestra, modo conservación de transporte, e nvase y 
más información sobre la muestra. El incumplimiento en las condiciones de recepción y toma de muestra, puede afectar a la val idez de 

los ensayos. Los resultados solo conciernen al o los objetos presentados a ensayo.Este informe no podrá ser reproducido ni total ni 
parcialmente sin el consentimiento del Laboratorio.Empresa certificada con UNE -EN ISO 9001 por AENOR.Empresa colaboradora con 

los Organismos de Cuencas en control de vertidos de aguas y productos residuales. Ministerio de Medio Ambiente.
Laboratorio Autorizado por la Consejería de Agricultura y Pesca. A-031-AU.Laboratorio de Salud Pública. A55/1. Consejería de Salud.

Laboratorio Homologado en análisis de agua. Colegio Oficial de Biólogos. 03/9.
        Empresa autorizada para la formación de manipulador de alimentos. 94/And.I. Consejería de Salud.
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